Kostliches Gratin mit Grillgemiise und Fleisch

Zutaten

300g Kartoffeln

300g Fleisch

150g Grillgemuse (tiefgekinhlt)
100ml Wasser

100mLl Schlagobers

50g Kase

1-2 EL GrillgewUrz

1EL OL

Zubereitung
Das Fleisch in Wiirfel schneiden und mit etwas Ol und Grillgewiirz marinieren.
Das Backrohr auf 175 Grad Heif3luft vorheizen.

Nun kannst du die Kartoffeln waschen, schalen und ebenfalls in Wiirfel schneiden.

Diese kommen zusammen mit dem Fleisch in den Ultra. Das Grillgemise kommt
oben drauf.

Das Wasser mit dem Schlagobers verquirlen und Gber das Grillgemuse gieen.

Zum Schluss kommt noch in Streifen geschnittener oder geriebener Kase drauf
und ab mit dem Gratin fur ca. 40 Minuten ins vorgeheizte Backrohr.
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